EL SABOR

EN CADA DETALLE

EL CORAZON

DE TUS RECETAS

oMCXICO

CHEF MAGDIEL
MOYA CHAVEZ

" CHEF JOSE
 F. AUGUSTO 0.

DIA UNOD

29 JULIO

- CHEF BRANDON - CHEF ANGEL
TELLEZ SANTIAGO ISLAS AGUILAR

........................................................................

TALAVERA CAKE &
BROWNIE DE MOLE
Convierte la tradicidn mexicana
N una experiencia culinaria
12:30 a13:30 hrs.

ARTE COMESTIBLE 3D:
FLORES HIPER REALISTAS
Convierte la decoracion
&n una experiencia 3D
14:30 a 15:30 hrs.

PAN [IE l:'IlIIEFIT[l EAFE IJE OLLA

13 30 H 14 30 IIrS

LA BASE DELOS LAMINADODS

Domina las claves para lograr

el laminado del feite perfecto
17:30 2 18:30 hrs.

EL PODER DELOS PREFERMENTOS

.....................................

1:30 a12:30 hrs.

.........................................................................

DELICIA DE CAJETA
INTERNACIONAL
: Sabor Mexicano Sin Fronteras
[:H[]IS':IANTH[STHETIL : 15:30 a16:30 hrs.

IE:ED a IT:ED hrs.

G R LU PO

N
| A-mem W

TEXICO




DEMOSTRACIGN GRATUITA
ESCENARIO 1

TARTA

MODERNA
CHEF BRANDON TELLEZ

EL BALANCE PERFECTO ENTRE MOUSSE, GELEE Y CROCANCIA

Miércoles 29 de julio 12:45 a 13:45 hrs. ‘ Categoria: Reposteria ‘ Nivel: Publico en general

Centro Banamex | Stand385 | 29 dejulio al1de agosto



oMCXICO

EN CADA DETALLE

INNOVACION

e #:1 o
[ b,

-

CON SABOR A TRADICION

>

CHEF MAGDIEL
MOYA CHAVEZ

- CHEF JOSE

 CHEF BRANDON

DIA DOS

30 JULIO

- CHEF ANGEL

~ F. AUGUSTO 0.

TARTA MODERNA

| a5 tecnicas que definen la generacion s

PINA COLADA CAKE actual de postres contemporaneos
El canbe en una rebanada 15:30 a16:30 hrs.

16:30 a 17:30 hrs.

TELLEZ SANTIAGO

- ISLAS AGUILAR

MARGARITA CAKE
La tendencia gue fusiona
mixologia y repostaria
11:30 a12:30 hrs.

ROSCA DE REYES & BROWNIE

13:30 a 14:30 hrs.

TARTA MODERNA
| as téonicas que definen
a generacion actua
e postres contemporaneos

15:30 a 16:30 hrs.

PIZZA

17:30 & 18:30 hrs.

G R L P =
| AFLORIDA W@n
MEXICO @) 2026




MASTERCLASS
SALON 2

MASAS
LAMINADAS
CHEF BRANDON TELLEZ

PERFECCIONA TU TECNICA DE LAMINADO

Jueves 30 de julio 15:00 a 18:00 hrs. ‘ Categoria: Panaderia ‘ Nivel: Intermedio-Avanzado

Centro Banamex | Stand385 | 29 dejulio al1de agosto



L SAB0" DiA TRES

RN 31 JULIC

CHEF MAGDIEL  CHEF JOSE  CHEFBRANDON  CHEF ANGEL
MOYA CHAVEZ  F. AUGUSTO 0.  TELLEZSANTIAGD  ISLAS AGUILAR

" FINE DINING &
11:30 : ' REALISMO COMESTIBLE

.....................................................................................

- T — | | gastiongrica memorabl
12:30 RELLENDS IRRESISTIBLES 5 5 11:30 2 12:30 hrs.
............. .. HE"EW.'IS: qmn m mmmnm- X X
higo al tequila y cajeta : :

13:30 12:30 a13:30 hrs. : ; PAN SUIZ

14:30 § PANES NORDICOS § 13:30 2 14:30 hrs.
: Sabores auténticos, Ingredientes :
. § de pansylar 5 5 INTERNACIONAL:
15:30 ; 14:30a15:30 irs. 5 S PASTEL DEPINA COLADA

................................................ Una experiencia que sabe

: a vacaciones
EL PAN DE MUERTO 15:30 2 16:30 hrs.

.....................................................................................

17:30 B EL CLASICO MEXICANO QUE QUEDA
S BIEN CONTODO: BAVARIA CAJETA
T

i . EN MUIDMES exper II!['IIIi-EIE
13'30 : 17:30 a 18:30 hrs.

© 16:30a17:30hrs.

GRUPD ’F_?K

| AFLORIDA W
MEXICO i} 2026




TALLER GRATUITO
ZONAKIDS & TEENS
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EFECTO GALAXIA CON ESPEJOS EMPERATRIZ -

Viernes 31 de julio 12:15 hrs. \ Categoria: Reposteria \ Nivel: Nifios y adolescentes

Centro Banamex \ Stand 385 \ 29 dejulio al 1 de agosto



EL SABOR DIA CUATRO

OMEXICO 1 AGOSTE

CHEF MAGDIEL  CHEF JOSE  CHEFBRANDON  CHEF ANGEL
MOYA CHAVEZ  F. AUGUSTO 0.  TELLEZSANTIAGD  ISLAS AGUILAR

DEL AGUA FRESCA

A POSTRE ESTRELLA
racicional levado a l;
| [=1

n:ju alE:jﬂ hrs.

PAN DE MUERTO CAMOTE....
Tracicion con un togque
de Innovacion

13:30 2 14:30 hrs.

INTERNACIONAL
MINI APPLE DESSERT
Aprande a preparar un
postre de talla mundia

ARTISTIC CAKE 15:30 a16:30 hrs.
Domina el arte de la decoracion : :

16:30 a 17:30 hrs.

GRLU PO .
| AFTORIDA W@n
MEXICO 3] 2026



