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CREMA PANADERA SABOR CAJETA

Cdédigo

800093

Descripcion

Producto de consistencia semifluida, apariencia cremosa y
agradable sabor.

Caracteristicas

Producto 100 % horneable, conservando sus caracteristicas de
color y brillo después del horneo.

Ingredientes

Agua, jarabe de maiz de alta fructosa, almidon modificado de
maiz, maltodextrina, color caramelo, saborizante artificial,
dioxido de titanio, sal, propionato de sodio, sorbato de

potasio, acido lactico, amarillo 5 (tartrazina), sucralosa (5 mg/
1009) y rojo 40.

Beneficios

Para proporcionar sabor a todo tipo de masas batidas, reposteria,
galleteria, helados, postres, jarabes, licuados, bocadillos, entre
otros.

Aplicaciones

Se utiliza directamente del envase a donde se vaya a aplicar, se
puede utilizar como relleno en pan que se va a hornear, en
relleno de pan tipo barquillo y en pasteles tipo mil hojas.

Presentaciones

Caja con 10 pzs de 1 kg c/u

Grupo La Florida México S.A. de C.V.,
Calz.VallejoNo. 1100,Col. Prado Vallejo,Z.C. / C.P.54170,

\kf @iamanle. '

Almacenar en un lugar fresco y
seco, evitar exponer a los rayos

del sol.

Estiba maxima de 6

camas

Tiempo de vida

6 meses.

Sales and customer service / Ventas y servicio al cliente

Tel: 55 5872-3357 / 800 0621 555
export@grupolaflorida.com

F.T. 0226V1

Grupo La Florida Oficial

www.grupolaflorida.com
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