
Producto tradicional, preparado mediante la concentración de pulpa de fruta 

y azúcar hasta obtener un producto sólido y opaco, precortado en tiras para 

facilitar su aplicación

Producto cortado en tiras de 1 cm de

ancho, sabor marcado a la pulpa de

la fruta, colores brillantes

Alta fructosa, pulpa de fruta, cáscara

de naranja, azúcar, pectina, ácido

cítrico, benzoato de sodio como

conservador y color amarillo 6..

Producto 100 % horneable,

conservando sus características de

color y brillo después del horneo

Estiba máxima de 5 cajas

Manténganse en lugar 

fresco y seco, no se 

exponga a los rayos del sol

En bolsa de polietileno de 5 kg 

dentro de una caja de cartón 

corrugado

18 meses

Shelf Life

Ate de Naranja En Tiras Diamante
Descripción

Ingredientes

Características 

Beneficios 

Estiba máxima  

Almacenaje 

Aplicaciones 

Presentaciones 

Vida de almacén  

Se emplea especialmente para 

decorar Rosca de Reyes, panqués, 

entre otras múltiples aplicaciones


