GRAGEA BLANCA DIAMANTE

Descripcion

Pequeias semiesferas de azlcar y otros ingredientes de color blanco

Ingredientes

Azlcar, carbonato de calcio, glucosa, didxido
de titanio color y goma arabiga.

Caracteristicas

Color vivo, las grageas se encuentran
recubiertas de una capa de brillo que le da un
aspecto llamativo a la superficie del pan o
galletas en las que se aplique 100% horneables.
No se recomienda aplicar sobre superficies
hdmedas.

Beneficios

Mantienen su forma y colores después de que
se hornea, dando una apariencia agradable al
pan o galletas.

Uso/Modo de Empleo

Se colocan directamente sobre la superficie del
pan o galleta que se requiera adornar.

GRUPO LA FLORIDA MEXICO

Almacenaje

Manténganse en lugar fresco y seco, no se
exponga a los rayos del sol. Mantener la bolsa
cerrada después de usar.

Estiba

5 kg: Estiba maxima de 10 camas.

Presentacion
5Kg
Bolsa con 5 kg.

Cadigo:
Bolsa: 5409039

Vida de Anaquel

24 meses

Carr. Cuautitlan Teoloyucan s/n km 3.5
San Mateo Ixtacalco, Cuautitlan lzcalli

Tabla Nutrimental

Informacion Nutrimental

Tamafo de la porcion: 100 g

Contenido Energético: 904 kJ (216 kcal)

Proteina Og
Grasas (Lipidos) Og

Grasa Saturada Og
Carbohidratos
(hidratos de carbono) 54g

Azlcar 53g
Fibra dietética 5g

Sodio 19 mg

Especificaciones

-Humedad relativa = 2.0 % maximo
-Granulometria: Malla 12 =70 %
retenido; Malla 10 = 30 % retenido
maximo

Declaracion de Alérgenos

Sin sustancias alérgenas o sensitivas
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